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Ein Metzgermeister aus Franken, ein Freund

Aus der Hiifte geschnitten, in der Familie, brachte sie vor Jahrzehnten e =
unserer hausgemachten Marinade zu uns: die Bédndelbratwurst. Bis heute fein WildSChW(-Jln';SwLa
eingelegt und bereit flr den Rost. abgeschmeckt nach traditioneller Rezeptur,
Unkompliziert in der Zubereitung, im Original Bandeldarm - eine frankische Das Rezept fiir die Salsiccia stammt Ausgeldste Hahnchenoberkeule, ein-
liberzeugend im Geschmack - so Spezialitat fur den Rost. aus einer Dorfmetzgerei mitten in der gelegtin Zitrone und frischem Thymian: =S
muss Grillfleisch sein. Toskana. Von Metzger zu Metzger haben Die Pollo Fino bringt stidlichen Flair auf Lamm-OIiven- !
wir wertvolle Tipps mitgenommen und den Rost. Aromatisch, unkompliziert - Y
inunserer Metzgerei nachempfunden - und genau das Richtige flir warme SpleBe
mit heimischem Wildschwein und Abende.
mediterraner Wiirze. Zartes Lamm trifft wiirzige Oliven: Unsere

SpieBe holen den Mittelmeerraum auf den
Grill. Aromatisch, etwas ungewdhnlich und
genau das Richtige fiir alle, die beim Grillen
gerne iiber den Tellerrand schauen.

Fein geschnittene Ochsenfetzen, ——
auf dem Grill bei groBer Hitze kurz .
angebraten und ab in die Semmel. : Gemuse_,,i
:_andfest, herzhaft upd genau das Kasekrainer Sp|e|3e GrillgeWﬁl’Z |
ichtige, wenn es beim Grillen
schnell gehen darf. Honen_ Mehrfach ausgezeichnet, Frisches Gemiise, sorgféltig aufge- Unser Grillgewiirz
Bratwurst dauerhaft beliebt: Die spieBt und leicht mariniert: Unsere bringt zusammen, was
Das T-Bone vereint Filet und Roast- Késekrainer ist bei uns Gemiise-SpieBe gehdren aufjeden aufs Fleisch gehort:
beefin einem Cut - getrennt durch den «Wie wér's denn mit eine echte Hausnummer. guten Grill. Als Begleiter zum Fleisch Salz, Pfeffer, Paprika,
namensgebenden Knochen, der beim einer Bier-Bratwurst?" - Saftige Wurst, wiirziger oder als eigenstandiger Genuss - ganz Zwiebel und grobe
Grillen fiir extra Aroma sorgt. Ein die Idee entstand am Grill, oy Kése und die Qualitat, wie gewlinscht. Krauter. Einfach auf-
Stiick Fleisch, das man sich merkt. mit einem Hellen in der Hand. die der Fleischerverband , s streuen, fertig. Der
Heute verfeinern wir sie mit echtem regelmaBig bestétigt. ' r f’ﬂ Rest erledigt sich auf
Starnberger Hell. Bayerische Braukunst ,‘-’ dem Rost von ganz
trifft Metzgerhandwerk. N,./ allein.




